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2024 年 7 月 12 日 

静岡のソウルフード「しぞーかおでん」を販売する天神屋(本社：静岡県静岡市 代表取締役：有田一喜)は、

地域の資源を生かした静岡市を代表するお土産の創造を目指し、「第 15 回静岡おみやプロジェクト」に参加。 

静岡のお土産”として 2024年 7月 13日(土)より“しぞ～かおでんのたまごだけ”を全店にて販売いたします。 

 

■人気の“たまご”に特化した理由 
天神屋のしぞ〜かおでん種は 25品目！その中でも上位ランキングのたまご

は、おでんの甘みと練り製品の旨みが染み込んだおでん煮卵として、幅広いお

客様に人気の商品です。このたまごに特化した理由は、ネーミングの通り、好き

なものだけを好きな時に楽しんでいただきたいという思いからです。 

つゆなしおでんだからこそ、どこでも食

べやすい形状にいたしました。2020年 1月

1日～2023年 7月 31日の間に、静岡おで

ん累計販売数 1000万本を突破した天神屋

の静岡おでん（※右記載あり）。その不動

の人気を誇るおでん種「たまご」のみを使

用した“しぞ～かおでんのたまごだけ”を、 

ぜひこの機会にご賞味ください。 
（写真：1983年 2月の富士市今井の毘沙門天大祭の売店様子） 

■商品概要 

販売日 2024年7月13日(土) 

商品名 しぞ～かおでんのたまごだけ 

価格 400円（税込） 

 ○伝統的な静岡おでんの風味を忠実に再現し、うずらのたまごを使用し開発  

いたしました。地元の味をそのままに、全国の皆様にお届けします。 
 

○独特のおでん風味を存分に楽しむために、食べる前に“青のりだし粉”をふ 

りかけることで、香り豊かな風味を引き立てました。口に広がるおでんの風味 

が食欲をそそる一品です。 
 

○お酒のお供にはもちろん、飲み会やパーティーの一品料理としても最適で 

す。特別な日のおもてなしや、日常のちょっとした贅沢にぴったりです。 
 

○食べきりサイズの汁なしおでんなので、手軽にお召し上がりいただけます。 

オフィスのランチタイムやピクニックなど、どこでも美味しい静岡おでんの味を 

楽しめます。 
 

○たまごは栄養価が高く、ヘルシーなおやつやおかずとしても最適です。 

忙しい毎日の栄養補給にもぴったりです。 
 

○天神屋のこだわりを詰め込んだパッケージデザインで、贈り物としても喜ば 

れること間違いなしです。静岡の伝統を感じさせるデザインが特徴です。 

販売場所 天神屋全店にて販売 

 

■株式会社天神屋 概要 （https://tenjinya.com） 
創業  1954年 11月 

代表者  代表取締役 有田一喜 

本社  〒422-8006 静岡市駿河区曲金 5丁目 1-1  

事業内容 弁当、惣菜、しぞーかおでん等製造販売 

天神屋の味を凝縮 静岡のソウルフードをお届け 

「しぞ〜かおでんのたまごだけ」 7 月 13 日(土)より発売！ 
 

http://tenjinya.com/

