




【ご協力業者様】

静岡市葵区上足洗2丁目7番30号　℡054-245-1516

静岡市駿河区登呂2-14-12　℡054-282-5175

村松精肉店

⑫サクラサキマスとマッシュルームのオイル漬け

⑧むかごしんじょう

このマークは
「しずおか食セレクション」のマークです。
このマークは
「しずおか和牛ブランド」のマークです。

⑱萬幻豚のローストポーク
（富士宮）さの萬

（焼津）（静岡）丁子屋 はの字食品
東海道丸子宿元祖とろろ汁の丁子
屋さんのむかごと、創業90余年の焼
津はの字さんのすり身のむかごしん
じょう。むかごは栄養満点。素朴でほ
くほくとした食感が楽しめます。

すり身をはの字食品さんで石臼で
挽き、丁寧に練り上げて作られたし
んじょうは食感がよく、魚の味も活き
てます。

⑩紅白小板
（焼津）さすぼし蒲鉾
明治23年創業、由比の老舗さ
すぼし蒲鉾のかまぼこは、創業
から守り続ける極上の味。農林
水産大臣賞・栄誉大賞連続受
賞しています。

⑪玉取茸オリーブオイル焼き
（岡部）

（浜松）

農林水産賞受賞！！！の肉厚ジュー
シーな玉取茸！
24時間モーツアルトの曲を聞か
せ丹誠込めて育てた椎茸！

⑨浜名湖産大鰻と
　朝霧産卵のうまき

浜名湖名産のうなぎは、ミネラル豊富
な天然水で育てられ、身が引き締まり
かつふっくらとしています。

つややかな美しさと、噛めばプチっとはじける皮がやわらかく
甘い、赤い宝石！

（沼津）戸田漁業共同組合
⑭手長えび 超希少と言われる手長え

び。伊勢海老よりも甘味
が強く、弾力がある食感
が特徴の海老です。
身が柔らかい為、爪の部
分がはずれてしまう事が
あります。味、品質には問
題ございませんのでご了
承下さい。

富士の裾野、自然豊かな朝霧高原でストレスなく
育てられた豚は、肉質は柔らかくジューシーなう
え、後味がさっぱりとしているのが特徴です。香味
野菜と岩塩で丹念に香ばしくローストしました。

⑰しずおか和牛のローストビーフ
（藤枝）秋山牧場 （藤枝）信光
秋山牧場さんで育てられた静岡が誇るブランド牛、
しずおか和牛を信光さんがローストビーフに。

⑯鯵南蛮漬和ぷりか添え
（焼津）かく万

⑮プチルージュ（藤枝）河原﨑農園
（牧之原）丸新柴本製茶

（富士宮）（富士）長谷川農産 白糸滝養魚場

玉取杉山農園

静岡県水産技術
研究所浜名湖分場

焼津の老舗料理屋かく万さん
の鯵の南蛮漬に、静岡茶を肥
料にして育った和ぷりかを添
えました。
和ぷりかは完熟収穫！真っ赤
になるまで枝に付けておくこと
により、実がしっかりと、味が濃
いパプリカになります。

農薬を使わず育てたマッシュ
ルームは独特の歯ごたえや、ほ
のかな香り・甘みが存分に楽
しめます。

富士山のふもとの澄み
切った水で大切に育て
られています。鱒にスト
レスを与えない環境で、
餌にもこだわった希少
価値の高い鱒です。

（焼津）静岡県魚連
⑬鰆の焼き物

肉質がやわらかく、脂ののった
鯛よりも濃い味が特徴の鰆を
焼き物に。










